1)

la cllsine

D'UZEL

LUNDI
12 Septembre 2022

Primaire (Lb) intolérance alimentaire

MARDI
13 Septembre 2022

MERCREDI
14 Septembre 2022

JEUDI
15 Septembre 2022

Menus S37 a S40 du 12 Septembre au 07 Octobre 2022

VENDREDI
16 Septembre 2022

SALADE
DE
HARICOTS ROUGES/MAIS

ROTIDE PORC SUPERIEUR
AU JUS
CAROTTESVICHY D'UZEL

COMPOTE DE POIRES

LUNDI
19 Septembre 2022

TABOULE D'UZEL
PALETTE BRAISFE

HARICOTS VERTS
PERSILLES

POMME

MARDI
20 Septembre 2022

SALADE PANACHEE

LEGUMINEUSES A LA TOMATE

CONCASSEE
TORSETTES BIO
D'ACCOMPAGNEMENT

BANANE

MERCREDI
21 Septembre 2022

SALADE
AUX
LEGUMES D'UZEL
SAUCE VIERGE

SAUCISSE DE MORTEAU IGP
AU JUS
POMMES VAPEUR
D'UZEL

POIRE

JEUDI
22 Septembre 2022

PANACHE DE CRUDITES
STEAK HACHE
AU JUS
FLAGEOLETS PERSILLES

RAISIN

VENDREDI
23 Septembre 2022

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

SAUCISSE DE TOULOUSE
AU JUS
BROCOLIS
&

POMMES PERSILLEES
D'UZEL

Kiwl

LUNDI
26 Septembre 2022

BETTERAVES ROUGES
BIO

BOULETTES DE BOEUF
ALATOMATE
RATATOUILLE NICOISE

POIRE

MARDI
27 Septembre 2022

TABOULE D'UZEL
RAVIOLIS
DE
LEGUMES BIO

PECHE AU COULIS

MERCREDI
28 Septembre 2022

SALADE
AUX
PATES BIO

SALADE GRECQUE
D'UZEL

PALERON DE BCEUF
AUX OIGNONS
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

KIWI

LUNDI
03 Octobre 2022

SALADE
DE
TOMATES BIO

EMINCE DE DINDE
AU PAPRIKA
COURGETTES D'UZEL

POIRE

MARDI
04 Octobre 2022

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

NUGGETS DE VOLAILLE
&
KETCHUP
PETITS POIS BIO
A L'ECHALOTE & PERSIL

POMME

MERCREDI
05 Octobre 2022

CHOU FLEUR EN SALADE

COUSCOUS BOULETTES
PAUPIETTE DE VEAU
Al is SEMOULE DU COUSCOUS
COURGETTES D'UZEL PRUNES
COCKTAIL DE FRUITS
JEUDI VENDREDI
29 Septembre 2022 30 Septembre 2022
MACEDOINE DE LEGUMES COEUR DE SCAROLE
VINAIGRETTE
STEAK HACHE
SAUTE DE BOEUF AU JUS
CAROTTES D'UZEL JARDINIERE DE LEGUMES
PERSILLEES A L'ECHALOTE & AU PERSIL

OREILLONS D'ABRICOTS

JEUDI
06 Octobre 2022

COMPOTEDE FRUITS

VENDREDI

CHOU ROUGE D'UZEL
EN SALADE

COQUILLETTES BIO
SANS FROMAGE
A
LA TOMATE &AU SOJA

KIwi

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

STEAK HACHE BIO
AU JUS
FRITES & KETCHUP

PRUNES

TABOULE D'UZEL
ESCALOPE DE VOLAILLE
AU JUS
BROCOLIS

COMPOTE DE PECHES

SALADE PANACHEE

CHIPOLATAS
DE FRANCHE-COMTE
AU JUS
LENTILLES AU JUS

TARTE D'UZEL
AUX
POMMES

07 Octobre 2022

CONCOMBRE D'UZEL
ALAMENTHE

JAMBON BRAISE AU JUS
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de Uartisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 07-07-2022
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Menus $37 a S40 du 12 Septembre au 07 Octobre 2022

lasie Primaire (Lc) sans viande
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 Septembre 2022 13 Septembre 2022 14 Septembre 2022 15 Septembre 2022 16 Septembre 2022
T SALADE PANACHEE SALADE SALADDE'SlzJETZ oo
DE TABOULE D'UZEL AUX LEGUMES D'UZEL

HARICOTS ROUGES/MAIS
PAUPIETTE DU PECHEUR
CREME DE MOULES
CAROTTES VICHY D'UZEL

COMPOTE DE POIRES

LUNDI
19 Septembre 2022

TORTILLA OIGNONS
HARICOTS VERTS
PERSILLES

POMME

MARDI
20 Septembre 2022

LEGUMINEUSES
A LATOMATE CONCASSEE
TORSETTES BIO
D'ACCOMPAGNEMENT

BANANE

MERCREDI
21 Septembre 2022

SALADE COLESLAW
D'UZEL

FILET DE HOKI
SAUCE CITRON
BROCOLIS
& POMMES PERSILLEES
D'UZEL

EDAM

KIwl

LUNDI
26 Septembre 2022

BETTERAVES ROUGES
BIO

OMELETTEBIO
SAUCE CREME AUX HERBES
RATATOUILLE NICOISE
COMTE BIO DE CLERON

RIZ AU LAIT LIT CARAMEL

MARDI
27 Septembre 2022

TABOULE D'UZEL
RAVIOLIS
DE
LEGUMES BIO

PECHE AU COULIS

MERCREDI
28 Septembre 2022

SALADE GRECQUE
D'UZEL

CREPES AU FROMAGE

HARICOTS BEURRE PERSILLES

FROMAGE BLANC NATURE

BIO

CAKE ROCHER
A LA FRAMBOISE

LUNDI
03 Octobre 2022

SALADE
DE
TOMATES BIO

FILET DE COLIN
SAUCE AU BEURRE BLANC
PUREE BIO
FOUETTE DE LA MERE LOIK
POIRE

MARDI
04 Octobre 2022

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

CAKE D'UZEL AUX OLIVES
PETITS POIS BIO
A L'ECHALOTE & PERSIL
RACLETTE DE CLERON
POMME

MERCREDI
05 Octobre 2022

CHOU ROUGE D'UZEL
EN SALADE

COQUILLETTES BIO
SANS FROMAGE
A
LATOMATE & AU SOJA

KIWI

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

OEUFSA LA BASQUAISE
FRITES & MAYONNAISE

BLEUET DES PRAIRIES
DE CLERON

FROMAGE BLANC AUX FRUITS

SAUCEVIERGE

CREPES AU FROMAGE

OMELETTE SAUCE MORNAY ERINARDS
POthFSZV:LPEUR CANCOILLOTTEIGP
A L'AIL
RAIRE RAISIN
JEUDI VENDREDI
22 Septembre 2022 23 Septembre 2022
TERRINE DE POISSONS
SALADE & MAYONNAISE
AUX
PATES BIO QUENELLE DE BROCHET
SAUCE CRUSTACES
POISSON PANE CITRON LEGUMES & SEMOULE
COURGETTES D'UZEL DE COUSCOUS
CAMEMBERT PETIT MOULE

COOKIE D'UZEL

JEUDI
29 Septembre 2022

AIL & FINES HERBES

PRUNES
VENDREDI

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

OMELETTE SAUCE MORNAY
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

FONDU CARRE

GATEAU D'ANNIVERSAIRE
MOELLEUX D'UZEL
A L'ORANGE

JEUDI
06 Octobre 2022

COEUR DE SCAROLE

RISOTTO
DE
BLE VEGETARIEN
D'UZEL

TOMME DE CHEVRE
DE CLERON

CREME DESSERT VANILLE

VENDREDI
07 Octobre 2022

30 Septembre 2022

TABOULE D'UZEL

CROUSTI DE POISSON
BROCOLIS

PETIT LOUIS
COMPOTE

DE
PECHES

SALADE PANACHEE

TERRINE AUX 3 LEGUMES
LENTILLES A LA CREME

COMTE DE CLERON
TARTE D'UZEL

AUX
POMMES

CONCOMBRE D'UZEL
ALAMENTHE

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE CRUSTACES
CAROTTES D'UZEL

PERSILLEES

TOMME BIO DE CLERON

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité [a cuisine D'UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biclogique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 07-07-2022
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Menus S37 a S40 du 12 Septembre au 07 Octobre 2022

. . g
s Primaire (N) 5 composants
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 Septembre 2022 13 Septembre 2022 14 Septembre 2022 15 Septembre 2022 16 Septembre 2022
ement g
[ \Ie\opp Ur
SALADE _ Woulgdoven 9% W
DE TABOULE D'UZEL NS b SALADE AU RIZ BIO
HARICOTS ROUGES/MAIS SALADE PANACHEE AUX LEGUMES D'UZEL 18, D'UZEL
PALETTE A LA DIABLE SAUCE VIERGE
PAUPIETTEDU PECHEUR  HARICOTS VERTS PERSILLES LEGUMINEUSES o STEAK HACHE AU JUS &
CREME DE MOULES A LA TOMATE CONCASSEE SALICISSE TJ"}%’;TEAU IGP&: EPINARDS
CAROTTESVICHY 38 YAOURT TORSETTES BIO POMMES VAPEUR 8
D'UZEL DE FRANCHE COMTE & D'ACCOMPAGNEMENT D'UZEL . CANCOILLOTTEIGP &
NATURE SUCRE AL'AIL
VACHE QUIRIT BIO PETIT MOULE NATURE ECORCE DE SAPIN BIO &7,
POMME DE CLERON RAISIN
COMPOTE DE POIRES LIEGEQIS AU CHOCOLAT !
LAIT FRAISE DE MAMIROLLE &
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Septembre 2022 20 Septembre 2022 21 Septembre 2022 22 Septembre 2022 23 Septembre 2022
SALADI;Z' SgIE_ESI;A‘Ié\.I ) W&lfb@m CELER REi ti_[éE s;:;\LS)?E TERRINE DS‘ POISSONS
AL BETTERAVES ROUGESBIO D'UZEL 88 ¢ BATES Bl GiMIAISE
ROTI DE DINDE
A LA MOUTARDE Sl CEOéAREl‘sLnig\EU?{!gERBEs RA“'E'SL'S POISSON PANE CITRON COUSCOUS BOULETTES
BROCOLIS & POMMES RATATODIL ] € NICEISE CRATIN COURGETTES o, « SEMOULE DU COUSCOUS
PERSILLEES D'UZEL 128 & D'UZEL
; . PETIT MOULE
COMTE BIO g, @ FRAIDOU
EDAM HETEREI CAMEMBERT AL & FINES HERBES
PECHE AU COULIS . a
KIWI IR LR LI CHRREL COOKIE D'UZEL &, PRUNES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Septemhre 2022 27 Septembre 2022 28 Septembre 2022 29 Septembre 2022 30 Septembre 2022
SALADE GRECQUE SALADE PATE EN CROUTE RICHELIEU Men f
aNegelanden
D'UZEL SAE’J‘EDE DE POMMES DETEI}RE & CORNICHON 4
il D'UZEL 8k ; " COEUR DE SCAROLE
ROTIDE PORC SUPERIEUR @ TOMATES BI0 /0L AE?(%L%A?&EP?(?;S;S‘!J
AUX EPICES - NUGGETS DE VOLAILLE RISOTTO
HARICOTS BEURRE PERSILLES RILET DEEQLIN & KETCHUP CAROTTESD'UZEL #8& ¢ e g eviceTaRiEN
SAUCE AU BEURRE BLANC PERSILLEES :
PUBEERIG PETITS POIS BIO D'UZEL
FROMAGE Bé:guc NATURE AL'ECHALOTE & PERSIL FONTU CARRE R
FOUETTE DE LA MERE LOIK RACLETTE DE CLERON &.  GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 DE CLERON .
CAKE ROCHER i i) MOELLEUX D'UZEL .
A LA FRAMBOISE POMME A L'ORANGE CREME DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03 Octobre 2022 04 Octobre 2022 05 Octobre 2022 06 Octobre 2022 07 Octobre 2022
. . SALADE PANACHEE CONCOMBRE D'UZEL
Wﬁ’“”\@fm"’ MACE[;;'S;NDNEALIESUMES TABOULE D'UZEL A LA MENTHE 30, «
CHOU ROUGE D'UZEL CHIPOLATAS &'
EN SALADE & ESCALOPE A LA CREME £~ DE FRANCHE-COMTE QUENELLE DE BROCHET
STEA';%E‘;E Blofe BROCOLIS AU JUS SAUCE CRUSTACES
COQUILLETTES BIO LENTILLES A LA CREME CAROTTES D'UZEL
AU FRILES B MAYORHAISE PETIT LOUIS & PERSILLEES
: : @
CURRY & AU SOJA BLEUET DES PRAIRIES COMTE DECLERON N, @ :
) DE CLERON g, g COMPOTE TOMME BIO
YAOURT NATURE SUCRE . DE TARTE D'UZEL _, DE CLERON
PECHES AUX &
KWl FROMAGE BLANC AUX FRUITS POMMES PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie P'utilisation de produits frais, de 'artisanat local etfou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de ['agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

ay+  Produit

"0~ local frais

. Légumes

#\ Pétisserie
Maison

Péche
durable

4“* Viande

( ) Origine
frant;alse W/ protégée
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1 culsine
DUZEL

LUNDI
12 Septembre 2022

Menus S37 a S40 du 12 Septembre au 07 Octobre 2022

Primaire (Na) sans porc

MARDI
13 Septembre 2022

MERCREDI
14 Septembre 2022

SALADE
DE
HARICOTS ROUGES/MAIS

PAUPIETTE DU PECHEUR

TABOULE D'UZEL

FILET DE POULET

HARICOTS VERTS PERSILLES

CREME DE MOULES
CAROTTES VICHY YAOURT
D'UZEL DE FRANCHE COMTE
NATURE SUCRE
VACHE QUIRIT BIO
POMME
COMPOTE DE POIRES
LUNDI MARDI
19 Septembre 2022 20 Septembre 2022
SALADE COLESLAW (MC’"”’\@&M"/
Dded. BETTERAVES ROUGES BIO
AR&TL%EU[;TR%EE OMELETTE BIO
BROCOLIS 8 POMMES SAUCE CREME AUX HERBES

PERSILLEES D'UZEL
EDAM

KIwl

LUNDI
26 Septembre 2022

RATATOUILLE NICOISE

COMTE BIO
DE CLERON

RIZ AU LAIT LIT CARAMEL

MARDI
27 Septembre 2022

MewNfgelanien
SALADE PANACHEE

LEGUMINEUSES
ALATOMATE CONCASSEE
TORSETTES BIO
D'ACCOMPAGNEMENT

PETIT MOULE NATURE

LIEGEOIS AU CHOCOLAT

MERCREDI
21 Septembre 2022

JEUDI
15 Septembre 2022

; qe\oppement d’-"’ab!

Q% ®

SALADE
AUX LEGUMES D'UZEL
SAUCE VIERGE

OMELETTE SAUCE MORNAY
POMMES VAPEUR
D'UZEL

ECORCE DE SAPIN BIO
DE CLERON

LAIT FRAISE DE MAMIROLLE

VENDREDI
16 Septembre 2022

JEUDI
22 Septembre 2022

SALADE AU RIZ BIO
D'UZEL

STEAK HACHE AU JUS
EPINARDS

CANCOILLOTTEIGP
A L'AIL

RAISIN

VENDREDI
23 Septembre 2022

SALADE GRECQUE
D'UZEL

PALERON DE BOEUF
AUX OIGNONS

HARICOTS BEURRE PERSILLES

SALADE
DE
TOMATES BIO

FILET DE COLIN
SAUCE AU BEURRE BLANC

FROMAGE BLANC NATURE PUREE BIO
B FOUETTE DE LA MERE LOIK
CAKE ROCHER
A LA FRAMBOISE FRIRE
LUNDI MARDI
03 Octobre 2022 04 Octobre 2022
f?r(@:w\@d(mem MACEDOINE DE LEGUMES
CHOU ROUGE D'UZEL MAYONNALE
EN SALADE

COQUILLETTESBIO
AU
CURRY & AU SOJA
YAOURT NATURE SUCRE

KIwi

STEAK HACHE BIO
AU JUS
FRITES & MAYONNAISE

BLEUET DES PRAIRIES
DE CLERON

FROMAGE BLANC AUX FRUITS

R R RERGUIAE SALADE TERRINE DE POISSONS
D'UZEL ALX &
PATES BIO MAYONNAISE
RA‘QS“S POISSON PANE CITRON COUSCOUS BOULETTES
AR COURGETTES SEMOULE DU COUSCOUS
D'UZEL
PETIT MOULE
FRAIDBY CAMEMBERT AIL & FINES HERBES
PECHE AU COULIS COOKIE D'UZEL PRUNES
MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Septembre 2022 29 Septembre 2022 30 Septembre 2022
PATE EN CROOTE DE VOLAILLE
SALADE 'mefégtetnnlm
DE POMMES DE TERRE $CORNIEHON ’
1
D'UZEL . COEUR DE SCAROLE
NUGGETS DE VOLAILLE ACUA);%';”T‘ESP ISE?EJLS RISOTTO
& KETCHUP PERSILIEES DE BLE VEGETARIEN
PETITS POIS BIO D'UZEL
A L'ECHALOTE & PERSIL ;
FONBUCARRE TOMME DE CHEVRE
RACLETTE DE CLERON GATEAU D'ANNIVERSAIRE DE CLERON
i MOELLEUX D'UZEL .
POMME S FORAHEE CREME DESSERT VANILLE
MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Octobre 2022 06 Octobre 2022 07 Octobre 2022
SALADE PANACHEE CONCOMBRE D'UZEL
TABOULE D'UZEL A LA MENTHE
MERGUEZ
ESCALOPE A LA CREME DE FRANCHE-COMTE QUENELLE DE BROCHET
BROCOLIS AU JUS SAUCE CRUSTACES
LENTILLES A LA CREME CAROTTES D'UZEL
PETIT LOUIS PERSILLEES
COMTE DE CLERON
COMPOTE TOMME BIO
DE TARTE D'UZEL DE CLERON
PECHES AUX
POMMES PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste fermatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de l'artisanat local etfou issus d'un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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lulcutslna

D'UZEL

1

LUNDI
12 Septembre 2022

MARDI
13 Septembre 2022

MERCREDI
14 Septembre 2022

Menus S37 a S40 du 12 Septembre au 07 Octobre 2022
Primaire (Ne) eté

JEUDI
15 Septembre 2022

SALADE DE RIZ

VENDREDI
16 Septembre 2022

X SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL
TABOULE D'UZEL BUZEL D'UZEL LENVILLESVINAMERETIE VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET Rﬁisgimfgﬁm DEUFS DURS SHUEISEE r;qgglgizumn 15 FILET DE POULET
VINAIGRETTE KETCHUP
SMLLARDISE FRAISE MADELON Ciiiise PETITS BEURRE i
AUX PEPITES DE CHOCOLAT
BT CABRETTE PETIT MOULE NATURE
— FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE PECHES
; COMPOTE DE POMMES
SRR YAOURT AROMATISE MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Septembre 2022 20 Septembre 2022 21 Septembre 2022 22 Septembre 2022 23 Septembre 2022
SALADE SALADE DERIZ
DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABGULE BUUZEL D'UZEL SALA%‘?SZEEFLATES
D'UZEL MAYONNAISE
; ; ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC EHNEE SR FOBLEY MAYONNAISE OEUFS DURS
MAYONNAISE CHIPS VINAIGRETTE
GAILLARDISE FRAISE
MADELON —
GALETTE BRETONNE PETIT MOULE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
MINI CABRETTE
AIL & FINES HERBES ERBTCHRRE
VACHE QUIRIT ) COMPOTEDE PECHES FRAIDOU
FLAN NAPPE YAOURT AROMATISE
COMPOTE DE POIRES CREME DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Septembre 2022 27 Septembre 2022 28 Septembre 2022 29 Septembre 2022 30 Septembre 2022
SALADE
CAROTTES RAPEES D'UZEL DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES
EENTILLESYIRAIGRETTE VINAIGRETTE D'UZEL MAYONNAISE TABOULE D'UZEL
SAUCISSE "F"SSHT)BEE”ARD bR FILET DE POULET FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC EMINCE DE POULET
KETCHUP MAYONNAISE
CHIPS GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE CHIPS GALETTE BRETONNE
, PETIT MOULE MINI CABRETTE
PETITMOULENATLIRE RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AL & FINES HERBES
COMPOTE DE PECHES
COMPOTEDE PAMMES MOUSSE CHOCOLAT COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03 Octobre 2022 04 Octobre 2022 05 Octobre 2022 06 Octobre 2022 07 Octobre 2022

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique

qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local, L’origine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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la culsina

D'UZEL

LUNDI
12 Septembre 2022

Menus S37 a S40 du 12 Septembre au 07 Octobre 2022

Primaire été sans porc (Nea)

MARDI
13 Septembre 2022

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

LUNDI
19 Septembre 2022

SALADEDE RIZ
D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

MARDI
20 Septembre 2022

MERCREDI
14 Septembre 2022

JEUDI
15 Septembre 2022

VENDREDI
16 Septembre 2022

SALADE DE PATES
D'UZEL

OEUFS DURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

MERCREDI
21 Septembre 2022

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

JEUDI
22 Septembre 2022

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

LUNDI
26 Septembre 2022

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

MARDI
27 Septembre 2022

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

LUNDI
03 Octobre 2022

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
04 Octobre 2022

TABOULED'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

MERCREDI
28 Septembre 2022

SALADE DERIZD'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

JEUDI
29 Septembre 2022

CAROTTES RAPEES D'UZEL

VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

VENDREDI

23 Septembre 2022

SALADE DE PATES
D'UZEL

OEUFS DURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

VENDREDI
30 Septembre 2022

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

MERCREDI
05 Octobre 2022

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
06 Octobre 2022

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI
070ctobre2022

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine D’UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local. L'origine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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